
びわ湖の恵みクルーズ

「天然ビワマスを⾷す」in�沖島

【募集定員：30名様／最少催行人員20名様に満たない場合は催行を中止する場合があります】

"びわ湖の宝石"とも呼ばれるビワマスは、臭みもなくサーモンに似た上品な味わい
から、びわ湖で一番美味しい魚と言われています。本ツアーでは、地元でもあまり
出回らない希少な「天然ビワマス」を様々なお料理でご用意！
遠方へのお出かけが難しい今、マザーレイクびわ湖が育んだホンモノの味に出会
い、地元の良さを再発見してみませんか！

2021
9/18（土）
9/19（日）

限定開催　

お一人様 9,500円
大津港10:15発～（                                         ）～大津港16:00着

（乗船料、昼食代、税込）

・ビワマスのお刺身
・ビワマスのイクラ（卵）
・ビワマスの煮付け
・ビワマスのホイル包み焼き
・ビワマスのフライ
・ビワマスの味噌汁
・ビワマス出汁のにゅうめん
・白飯、佃煮
・サラダ、フルーツ、ゼリー

＝お品書き＝

※お料理は、お一人様づつの盛付となります。※今後の社会情勢により催行を中止または延期する場合があります。※天然の湖魚につき、漁獲状況によっては
ビワマスおよびビワマスのイクラ（卵）が充分に確保できない場合があります。その場合、お料理の提供方法を変更したり催行中止とする場合もございます。
※お料理の提供会場は、漁業会館会場になります。レストラン食ではございませんので、予めご了承ください。※画像は全てイメージです。　
企画協力／沖島漁業協同組合、滋賀県水産課、（公社）びわ湖大津観光協会

珍しい「ビワマスのイクラ」
10月の禁漁前に食べられるのは、この時期だけ‼

就航船：ランシング（旅客定員90名、座席数44席）

事前予約制

島のお⺟さんの味

小人6,500円

沖島滞在180分／昼食、西福寺拝観、自由散策


